/ ENTREES \

Croustillant de chévre 9,00
Terrine du chef 6,50
Carpaccio de boeuf 10,00
ol -
<Z POISSONS =
Pavé de saumon 2550
Scampis (souce au choix) 18,00

O
VIANDES

Filet pur de boeuf 27,00
(Blanc Bleu Belge)

Brochette de boeuf 2400
(Blanc BleuBelge) a I ail des ours

Onglet BBB 19,00
Carpaccio de boeuf 20,00
(Blanc Bleu Belge, billes de vinaigre balsamigue, huile de truffe, parmesan)
Entrecdte BBB 2400
Cote & los BBB 32,00
Maogret de canard 26,00

LES INCONTOURNABLES

Américain préparé 15,00
Bouchée dlareine 16,00
Brochette ardennaise 22,00
Travers de porc logués 18,00
Croustillont de chevre 17,00
Brochette de poulet grillé 17,00
Jombon grillé 18,50

Haomburger clossic 16,00

(viande hachée, mayonnaise, ketchup, moutarde,
fomates, salode, oignons rouges)

Cheese 16,50
(identique au classic + cheddar)

Chicken 16,50
(poulet pang, sauce maison, salade, tomate, cignons rouges)

lfalion 18,00
(vionde hachée, pesto, parmesan, salode, tomate, mayonnaise)

WESEN 18,00
(identique au classic + cheddar +bacon)

Le simple ¢’ est bien

Le double cest mieux +7,00
Mais le triple encore mieux +13,00

POUR VOS BAMBINS

Jusque 12 ans
Steok haché 850
Haomburger 10,00
(viande hachée, mayonnaise, ketchup, salade, tomates)
Fricadelles (2 pieces) 7,00
Tenders de poulet 7,00

Nos viondes sont agrémentées d’ une sauce
au choix et d’ un accompagnement.
SAUCES :

Poivre, champignons, échalotes, hollondaise, & la dicble,
moutarde & I’ ancienne, mayonnaise, ketchup,
beurre G lailou creme Al ail.
ACCOMPAGNEMENTS :

Frites, gratin dauphinois, croquettes, tagliatelles, risotto .

SUPPLEMENTS

Sauce chaude 1,00
Beurre &1 ail 1,00
Sauce froide 0,70
Accompagnements 2,50

A partir de 10 personnes, une addition par table et maximum de 4 plats différents au choix.
En cas " allergie merci ae le signaler o notre personnel Il vous renseignera avec plaisir!




