
Croustillant de chèvre 9,00
Terrine du chef 6,50
Carpaccio de bœuf 10,00

ENTRÉES

POISSONS
Pavé de saumon 25,50
Scampis (sauce au choix) 18,00

VIANDES
Filet pur de bœuf 27,00
(Blanc Bleu Belge)
Brochette de bœuf 24,00
(Blanc Bleu Belge) à l’ ail des ours
Onglet BBB 19,00
Carpaccio de bœuf 20,00
(Blanc Bleu Belge, billes de vinaigre balsamique, huile de truffe, parmesan)
Entrecôte BBB 24,00
Côte à l’os BBB 32,00
Magret de canard 26,00

LES INCONTOURNABLES

Américain préparé 15,00
Bouchée à la reine 16,00
Brochette ardennaise 22,00
Travers de porc laqués 18,00
Croustillant de chèvre 17,00
Brochette de poulet grillé 17,00
Jambon grillé 18,50

A partir de 10 personnes, une addition par table et maximum de 4 plats différents au choix.
En cas d’ allergie, merci de le signaler à notre personnel. Il vous renseignera avec plaisir !

Hamburger classic 16,00
(viande hachée, mayonnaise, ketchup, moutarde,
tomates, salade, oignons rouges)
Cheese 16,50 
(identique au classic + cheddar)
Chicken 16,50
(poulet pané, sauce maison, salade, tomate, oignons rouges)
Italian 18,00
(viande hachée, pesto, parmesan, salade, tomate, mayonnaise)
Western 18,00 
(identique au classic + cheddar + bacon)

Le simple c’ est bien
Le double c’est mieux + 7,00
Mais le triple encore mieux + 13,00

POUR VOS BAMBINS
Jusque 12 ans

Steak haché 8,50
Hamburger 10,00
(viande hachée, mayonnaise, ketchup, salade, tomates)
Fricadelles (2 pièces) 7,00
Tenders de poulet 7,00

SUPPLÉMENTS
Sauce chaude 1,00
Beurre à l’ ail 1,00
Sauce froide 0,70
Accompagnements 2,50

Nos viandes sont agrémentées d’ une sauce
au choix et d’ un accompagnement.

SAUCES :
Poivre, champignons, échalotes, hollandaise, à la diable,

moutarde à l’ ancienne, mayonnaise, ketchup,
 beurre à l’ail ou crème à l’ ail.

ACCOMPAGNEMENTS :
Frites, gratin dauphinois, croquettes, tagliatelles, risotto .


